Gans. Anders.

Erleben Sie unser einzigartiges 4-Gange-Meniu mit Eleganz, Texturspiel und
echtem Fine-Dining Charakter. Inklusive Amuse Gueule.

Gebratene Jakobsmuschel mit Gainsegrammeln
Topinambur- Piree | eingelegtem Apfel | Nussbutterschaum | Brunnenkresse

Ganseessenz
Ravioli mit geschmorter Gansekeule | Sherry | Wurzelgemtse | Liebstdckel

Rosa gebratener Hafer-Gansebrust
Haselnuss | Orangen- Jus | Apfel-Rotkohl-Gel | Kartoffeltaler | Spitzkohl

Mango, Vanille und Spekulatius

Preis 96€

Wann 11.11. ab 17:30 Uhr Reservierung

Gans. Ganz.

GenielBen Sie eine knusprig gebratene, ganze Gans. Am Tisch tranchiert fir vier
Personen, serviert mit hausgemachtem Blaukraut, KartoffelkloRen und kraftiger
Ganse-Jus.

Nur auf Vorbestellung bis zum 04.711. und ab 4 Personen.

Preis 36€ pro Person Vorbestellung unter
Wann 11.11.ab 17:30 Uhr ingolstadt-veranstaltung@marche-int.com
0841 8941071



