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WINTERBUFFET I
im Münchner Tierpark Hellabrunn

ab € 60
pro Person
ab 50 Personen

Eingedeckt sind: 
Brot und Butter

Aus dem Suppentopf: 
Vegane Tomatensuppe

Am Buffet finden Sie: 
Winterliche Blatt- und eine Vielzahl angemachter Salate
Saisonale Beilagen und Wintergemüse aus unserer Marktküche
Veganer Kartoffel-Gemüse-Gulasch

Als Highlight des Abends:  
Unsere Marché Rösti-Station mit vor Ihren Augen zubereiteten
knusprigen Kartoffel-Röstis, dazu Räucherlachs & Sour Cream

Frisch vom Grill:  
Hähnchen Keule mit Beilage
Lachs mariniert mit Beilage
Geschmorte Rinderrouladen mit Kartoffelstampf und Blaukraut

Zusätzlich buchbar: 
Willkommensdrink� € 8,20 p.P.
nach Wahl, mit & ohne Alkohol

Getränkepauschale� € 42,00 p.P.

Barpauschale� € 30,00 p.P.

Augustiner Holzfass 30l� € 360

HIER ANFRAGEN

Die Desserts:  
Apfelstrudel mit Vanillesoße und 
Puderzucker
Weißes Schokoladenmousse 

https://marche-restaurants.com/de/events#M%C3%BCnchen
https://marche-int.typeform.com/to/yBH8CwWW
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Eingedeckt sind: 
Brot und Butter, Pesto, Trüffelfrischkäse und Hummus

Aus dem Suppentopf: 
Vegane Kürbissuppe

Am Buffet finden Sie: 
Winterliche Blatt- und eine Vielzahl angemachter Salate
Saisonale Beilagen und Wintergemüse aus unserer Marktküche

Als Highlight des Abends:  
Unsere Marché Rösti-Station mit vor Ihren Augen zubereiteten
knusprigen Kartoffel-Röstis, dazu Räucherlachs & Sour Cream

Frisch vom Grill:  
Entenbrust mit Orangenjus und Winter Beilagen 
Flank Steak vom Rind 
Lachs mariniert mit Beilage

Aus der Marktküche:  
Veganer Kürbisgulasch

HIER ANFRAGEN

WINTERBUFFET II
im Münchner Tierpark Hellabrunn

ab € 72
pro Person
ab 50 Personen

Die Desserts:  
Apfelstrudel mit Vanillesoße und 
Puderzucker 
Tonkahnbohne Panna Cotta 
Alpenländische Käseplatte

Zusätzlich buchbar: 
Willkommensdrink� € 8,20 p.P.
nach Wahl, mit & ohne Alkohol

Getränkepauschale� € 42,00 p.P.

Barpauschale� € 30,00 p.P.

Augustiner Holzfass 30l� € 360

https://marche-restaurants.com/de/events#M%C3%BCnchen
https://marche-int.typeform.com/to/yBH8CwWW
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Die Desserts:
Apfelstrudel mit Vanillesoße und 
Puderzucker 
Schokoladen Brownie mit Karamell
Alpenländliche Käseplatte 

HIER ANFRAGEN

WINTERBUFFET III
im Münchner Tierpark Hellabrunn

ab € 84
pro Person
ab 50 Personen

Eingedeckt sind: 
Brot und Butter, Pesto, Trüffelfrischkäse und Hummus

Aus dem Suppentopf: 
Rinderbrühe mit Kräuterpfannkuchen
Maronensuppe mit Blaubeeren 

Am Buffet finden Sie: 
Winterliche Blatt- und eine Vielzahl angemachter Salate
Saisonale Beilagen und Wintergemüse aus unserer Marktküche

Als Highlight des Abends:  
Unsere Marché Rösti-Station mit vor Ihren Augen zubereiteten
knusprigen Kartoffel-Röstis, dazu Räucherlachs & Sour Cream

Frisch vom Grill:  
Entenbrust, rosa gebraten und mit Honig verfeinert
Lachsfilet mariniert mit Beilage

Aus der Marktküche:  
Veganer Kürbisgulasch 
Entrecote vom Rind mit Maronen und Rosenkohl
Vegetarische Ravioli mit Parmesanschaum und Pilze

Zusätzlich buchbar: 
Willkommensdrink� € 8,20 p.P.
nach Wahl, mit & ohne Alkohol

Getränkepauschale� € 42,00 p.P.

Barpauschale� € 30,00 p.P.

Augustiner Holzfass 30l� € 360

https://marche-restaurants.com/de/events#M%C3%BCnchen
https://marche-int.typeform.com/to/yBH8CwWW
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Die Desserts:
Bayerische Creme mit Pflaumen
Schokoladenkiesel mit Rote Grütze 
Haselnussmousse mit Vanille-
schaum 
Birnenstrudel mit Schokoladen-
sauce
Lauwarmer Schokoladenkuchen 
mit flüssigem Kern 
Apfelstrudel mit Vanillesauce

HIER ANFRAGEN

FLYING BUFFET
im Münchner Tierpark Hellabrunn

ab € 60
pro Person
ab 50 Personen

Sie wählen je drei Vorspeisen, Hauptgänge und Desserts.

Vorspeisen: 
Maronen Cappuccino 
Süßkartoffel-Kürbissuppe mit Buttermilch und Schwarzbrotchip
Rote Beete Würfel mit Petersilienkern 
Gegrillte Petersilienwurzel mit frischem Meerrettich und Amaranth 
Trüffelfrischkäse auf Kräuter mit Sauerteig Crostini 
Bayerische Briekäse mit Preiselbeeren
Quinoa Salat mit verschiedenen Sprossen 
Pilzsalat mit bunter Kresse 
Garnelencocktail mit frittiertem Lauch 

Hauptgang: 
Mini Brezenknödel mit Steinpilz Sauce 
Entenbrust auf mariniertem Rotkohl und Orange 
Rinderragout mit Kartoffelknödel
Kürbisgulasch mit Parmesanchip und Kürbiskernöl 
Seeteufel auf Karotten-Ingwer Gemüse 
Karamellisierte Ziegenkäse auf dreierlei Paprika 
Gepfefferter Flank Steak auf Spitzkohlgemüse 
Rinderrouladen auf Kräuterspätzle

Zusätzlich buchbar: 
Willkommensdrink� € 8,20 p.P.
nach Wahl, mit & ohne Alkohol

Getränkepauschale� € 42,00 p.P.

Barpauschale� € 30,00 p.P.

Augustiner Holzfass 30l� € 360

https://marche-restaurants.com/de/events#M%C3%BCnchen

