marcheé

FOOD LOVERS’ PLACE

BIERGARTEN BROTZEIT

Brotzeitbretter auf den Tischen eingedeckt mit
Kochschinken, Siidtiroler Speck, Kaminwurz, Leberkise, Leberwurst,
Regensburger, bayrischem Emmentaler & Bavaria Blue

Miinchner Obatzda, Triiffelfrischkéase, Honig-Senf Frischkise

und Paprika-Tomatenaufstrich
mit Radiserl, Rettich, Essiggurken & Senf aus Miinchen
inkl. holzofenfrischem Brot, Brezen & Baguette

Das Dessert:
Bayrisch Creme mit Himbeeren

HIER ANFRAGEN

Zusatzlich buchbar:

Willkommensdrink € 8,20 p.P.
nach Wahl, mit & ohne Alkohol

Getrinkepauschale € 42,00 p.P.

Augustiner Holzfass 301 € 360

marche-restaurants.de/events


https://marche-restaurants.com/de/events#M%C3%BCnchen
https://marche-int.typeform.com/to/yBH8CwWW

BREZN BUFFET

Frische Brezen aus dem Ofen,
knusprig iiberbacken mit:
Schinken-Emmentaler, Brokkoli und Gemiise
Sauerkraut und Speck

Peperoncino und Feta

Aus unserer Miinchner Metzgerei Gassner:
Fleischpflanzerl und Leberkise am Stiick

Am Buffet finden Sie:
Kartoffel-Gurken Salat
Niirnberger mit Sauerkraut
Das Dessert:
Apfelstrudel mit Vanilleeis
Marinierte Beeren

HIER ANFRAGEN
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Zusatzlich buchbar:

Willkommensdrink € 8,20 p.P.
nach Wahl, mit & ohne Alkohol

Getrinkepauschale € 42,00 p.P.

Augustiner Holzfass 301 € 360

marche-restaurants.de/events


https://marche-restaurants.com/de/events#M%C3%BCnchen
https://marche-int.typeform.com/to/yBH8CwWW

im Biergarten im Miihlendorf

Sommerliche Blattsalate Bayrische Creme mit Beeren
Auswahl an knackiger Rohkost Apfelstrudel mit Vanillesauce
Antipasti Gemiise Erdbeer Panna-Cotta

Bunter Nudelsalat

Melonen-Minzsalat Zusatzlich buchbar:
Hausgemachter Kartoffelsalat Willkommensdrink  €8,20p.P.

Tomate-Mozzarella mit griinem Pesto nach Wahl, mit & ohne Alkohol

Getrinkepauschale € 42,00 p.P.

Putensteak mit Curry Augustiner Holzfass 301 € 360
Rote Bratwurst
Lachs vom Buchholz im Ganzen mit Zitrone, Dill & Lauchgemiise

Schweinenackensteak Natur oder mit Krautern

Feta mit Kirschtomaten, Oregano & Olivendl
Folienkartoffel mit Krauterdip

Maiskolben und weiteres gegrilltes Gemiise

Pilze, Antipasti Gemiise, Schnittlauch, Kresse und noch mehr

HIER ANFRAGEN



https://marche-restaurants.com/de/events#M%C3%BCnchen
https://marche-int.typeform.com/to/yBH8CwWW

SPEZIAL

Eingedeckt sind:
Triiffelfrischkése, Rote Bete Aufstrich, Honig Senf Frischkise,
Bruschetta, Meersalzbutter & Paprika-Antipasti Aufstrich

Knackige Salate:
Bayrische SiiBwassergarnele mit griilnem Spargel, Krauter & Vinaigrette
Avocado, Gurke & Basilikum Salat

Couscous mit abgeflammten Hirtenkdse und Minzdip

Die Erginzung:
SiiB- und Rosmarinkartoffeln, Grillgemiise und Nudelsalat
Dips & Saucen wie: Hot BBQ, Pfeffer oder Salsa

Frisch und knusprig vom Grill:
Scampi SpieBe

Schweinefilet in Krdutermarinade
Entrecote vom bayrischen Ochsen
Maispoularde in Tomaten Marinade
Gebackener Halloumi mit Rosmarin

Feta mit bunten Tomaten & Lauchzwiebeln

HIER ANFRAGEN
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Die Desserts:
Karamellisierte Ananas vom Grill
mit Joghurt Eis

Bayrische Creme mit Erdbeeren
Schoko Kuchen

Marinierte Beeren

Zusatzlich buchbar:

Willkommensdrink € 8,20 p.P.
nach Wahl, mit & ohne Alkohol

Getrinkepauschale € 42,00 p.P.

Augustiner Holzfass 301 € 360
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